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RECEPTURA NR KWM-08

1. Nazwa handlowa wyrobu

Migso z kaszg gryczang

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa warzywno-migsna typu kasza lub ryz z miesem, tablica 4.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Wymasania dla surowca na Stosowane
Nazwa surowca ymag 100 kg wyrobu Rozdrobnienie procesy
surowca h
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Ilo$¢ niezbedna
do uzyskania
. wymaganej
Y opatka wieprzowa Lopatka l?e.z skory, zawartosci Kawalki o masie .
bez kosci, bez g Gotowanie
b/k sktadnikéw od5gdo20g
thuszczu zewngtrznego .
miesnych
w wyrobie
gotowym
Prazona, cala;
zawartos¢
Kasza gryczana nieobluszczonych 30,0 - Gotowanie
ziaren gryki, nie
wiecej niz 0,5%
Sos - - - -
Swieza lub mrozona;
kostka o jednolitej Kostka o boku od
Marchew .
barwie, 8 mm dol10 mm
mrozenie metodg IQF
KlasaT;
mrozenie metodg IQF
Zielony groszek 'lub konser\ivowy, . Ziarno
ziarna o wyréwnanej 5,0 .
wielkosci, jednolitej
barwie
KlasaI;
mrozenie metoda IQF
Kukurydza .lub konser\:vowa, . Ziarno
ziarna o wyréwnanej
wielkosci, jednolitej
barwie
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Przyprawy i dodatki

—Warzywa suszone
—S06l spozyweza
—Cukier
—Czosnek mielony
suszony
—Lis¢ laurowy
—Ziele angielskie
—Pieprz czarny
mielony
—Papryka stodka
mielona
—Mieszanki
aromatyczno-
smakowe
—Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratow
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkow

Minimalna ilo$¢

wynikajgca i IZJzyc wywar
gotowania
z potrzeb procesu miesa
technologicznego @

Ilo$ci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw musza gwarantowac otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych polproduktéw i surowcéw u poddostawcow, nalezy zapewnic
i udokumentowaé skiad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajgce postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:

kawatki migsa wieprzowego z dodatkiem kaszy gryczane;j,
z widocznymi kawatkami warzyw (marchew, zielony groszek)
i kukurydzy

migsa: od jasnobezowej do bezowej, z dopuszczalnym
odcieniem réozowym

kukurydzy: z6Mta, niedopuszczalny odcien szary
kaszy gryczanej: bezowo-brazowa

Zawarto$¢ skladnikéw
miesnych w stosunku do
deklarowanej masy netto,
% (m/m), nie mniej Niz

30 w produkcie gotowym o masie netto do 300 g
35 w produkcie gotowym o masie netto powyzej 300 g

Zawartosc¢ thuszezu wolnego,
% (m/m), nie wigcej niz

13

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN

do Receptury nr KWM-08 edycja 5
Migso z kasza gryczang
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